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Potrzebne narzedzia*:

e prostaforma silikonowa do mini deserkéw (bardzo Ci jg polecam bo
jest szalenie uniwersalna), mozesz rowniez kupi¢_forme marki
Silikomart, pojemnos¢ formy to 8 x 80 ml

e okrggty wykrawacz (uzytam foremki o srednicy 6 cm z zestawu kotek)

e stolnica(najlepsza jest silikonowa, np._taka)

e watek do ciasta(rowniez silikonowy najlepiej sie sprawdza. np._taki)

e szpatuta lub skrobka (ewentualnie néz)

e waga kuchenna(np._taka)
e sitko

e mikser

e blachaz piekarnika

e papier do pieczenia

e foliaspozywcza

*dla Twojej wygody na liscie narzedzi dodatam linki do produktow z ktorych
korzystam. Nie musisz juz przeszukiwac internetu w ich poszukiwaniu.

Musisz kupic¢ niezbedne akcesoria?
Uzyj kuponu rabatowego "cakeitpl”,
ktory obnizy ceny w sklepie Stodka Pasjao b %,
aw Miniowe Formy 30 az o0 10%!
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SACISAA 1 SKLEP SLODIOH DURRALR

HIKIOWE FORMY 30



https://cakeit.pl/formadominiserniczkow
https://cakeit.pl/formadominiserniczkowsilikomart
https://cakeit.pl/wykrawaczkikolka
https://cakeit.pl/stolnicasilikonowa
https://cakeit.pl/waleksilikonowy
https://cakeit.pl/szpatulacukiernicza
https://cakeit.pl/skrobakmetalowy
https://cakeit.pl/wagakuchenna
https://cakeit.pl/slodkapasja
https://mf3d.com.pl/
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Potrzebne skfadniki(na 18 porcji):

Herbatniki Petit Beurre

100 g masta w temperaturze pokojowe;j
100 ml smietanki 30%

250 g magki pszennegj

50 g cukru pudru

szczypta soli

Delikatha masa serowa

350 g twarogu ttustego lub potttustego, zmielonego
160 ml smietanki 30%

2 srednie jajka

Y2 szklanki cukru

2 tyzeczki ekstraktu z wanilii

2 tyzki maki pszennej

Mus jagodowy

250 ml smietanki 30%

350 g jagéd (moga by¢ mrozone)
1tyzka soku z cytryny

50 g cukru

Styzeczki zelatyny




INini seeniczhi z musem 50,%& ‘ M

Opis przygotowania:

Herbatniki Petit Beurre

1. Wszystkie sktadniki zagnie¢. Umiesc¢ ciasto na godzine w lodowce.

2. Ciasto rozwatkuj na grubosc¢ ok. 2 mm. Wykrawaczem wytnij ciasteczka.
3. Kazde ciastko naktuj widelcem.

4. Ciasteczka piecz w temperaturze 180°C przez okoto 12 minut.

8. Herbatniki powktadaj do foremki silikonowej.

Delikatna masa serowa

1. Wszystkie sktadniki umies¢ w misie i wymieszaj.

2. Umiesc forme na blaszce i wylej mase serowa wypetniajgc forme w 2/3.
3. Piecz w temperaturze 150°C i przez okoto 20 minut.

Mus jagodowy

1. Zelatyne zalej niewielka ilo$cig wody i odstaw.

2.Jagody z cukrem i sokiem z cytryny podgrzewaj na srednim ogniu, do
momentu az zaczng sie rozpadac.

3. Jagody przez sitko,

4. Zelatyne podgrzej na matym ogniu, do momentu az sie rozpusci. Dodaj do
jagod i wymieszaj. Przestudz.

5. Ubij smietanke. Wymieszaj jg zjagodami.

6. Mus jagodowy natoz na wystudzone serniczki i wyrownaj.

7. Serniczki wtdz do zamrazarki na przynajmniej 2 godziny. Nastepnie

wyciggnij je z formy

Masz ochote na co$ nowego?

Po wiecej ciekawych Tutaj tez nas znajdziesz:
przepisow, tutoriali i recenzji Facebook: Cakeit.pl
zajrzyj na blog Cakeit.pl. Instagram: Cakeit_pl

Pinterest: Cakeit_pl



https://cakeit.pl/
https://cakeit.pl/
https://www.facebook.com/cakeItpl/
https://www.instagram.com/cakeit_pl/
https://pl.pinterest.com/cakeit_pl/

