dla cukierniczek
| amatorek pleczenia




Watep

Wybor prezentu to nie jest prosta
sprawa Przeglagdasz oferty rdznych
sklepow, zagladasz na allegro i po
godzinie  jestes  jeszcze bardziej
skotowana. Tyle mozliwosci! Sprzety,
gadzety, barwniki... co wybrac?

NapisatySmy ten poradnik prezentowy
wtasnie po to zeby utatwic Ci wybor.

O kazdej propozycji opowiadamy w Kilku
zdaniach, dodajemy linki afiliacyjne do
sklepdw oraz orientacyjng cene.

Znajdziesz tu 62 propozycji prezentow,
ktore mozesz kupi¢ w sklepach, a takze
kilka pomystéw na stodkie prezenty
DIY.

Mamy nadzieje, ze ebook pomoze Ci
podjac¢ decyzje.



S
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Spia prezentow-
wg. ceny

do 50 zt

Ranty cukiernicze

Folia rantowa

Talerz obrotowy
Skrobka do tortu
Noz do biszkoptu

Dyski do tynkowania

Ranty do deserow

Listwy do watkowania

Mata perforowana

WyKkrawacze

Watki ze wzorem

Rekaw cukierniczy i tylki
Ranty perforowane
do tartaletek

Najpiekniejsze posypKi

Formy silikonowe

Masa cukrowa

Barwniki spozywcze

Patera ozdobna

Waga kuchenna

Waga jubilerska
Czekolada
recznie wykonanag

Bon prezentowy._

do sklepu cukierniczego
Subskrypcja Stodki Klub




do 100 zt

Ksigzka "Dziewczyny

z wypiekami. 4 pory roku”

Ksigzka "Chleb”

Ksiazka "Gotowanie dla

geekow’
Ksigzka "Szkota

Cukiernictwa’

Ksigzka "Wafer Paper
Cakes”

Ksigzka "Bake it better”

Ksiazka “Sift”

Zestaw narzedzi

do tortow

Ranty do zelek

Tortowy alfabet

Ranty do ciast

Zestaw okrggtych

wyKrawaczy
Blaszka do pieczenia

Zestaw do masy.

cukrowej
Patera ozdobna

Bon prezentowy do

sklepu cukierniczego

Palnik cukierniczy

Tarka Microplane

Fartuszek z haftem




S
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do 200 zt

Ksiazka "Sztuka
dekoracji cukierniczej”
Ksiazka "Kreacje”
Ksigzka "The elements
of baking”

‘Tortowy ebook 2.0"
“Nowy tortowy” ebook
"Eklery” ebook

“Torty Ptiszu” ebook
Talerz obrotowy
Blender

Patera ozdobna
Watek do ciasta
Orzeszkownica

Bon prezentowy._

do sklepu cukierniczego

bezcenne

Stodkie prezenty DIY
- beziki i lizaki bezowe
- puzzle piernikowe
- clasteczka kruche
- tabliczki czekolady
| czekoladowe bomby

<&

powyzej 200 zt

Ksigzka "How baking
WOrks?

Zestaw do pieczenia
clast

Mikser planetarny
Maszynka do miesa
Termometr cukierniczy
Blender

Aerograf

System natryskowy
Mikrofalowka
Opiekacz

Szkolenia cukiernicze
Bon prezentowy

do sklepu cukierniczego

Kupony rabatowe




kupony wabatowe

W wielu sklepach dziata nasz kod rabatowy
cakeitpl - skorzystaj z niego podczas zakupow.

e Sklep Stodka Pasja (5%) - sklep cukierniczy

e Miniowe Love (10%) - wykrawacze, stemple,
toppery, alfabety itp.

e Stodki Bufet (10%) - posypki, barwniki,
szablony tortowe

e Ula Stepniak (5%) - ebooki, Stodki Klub

e Candy Bike (10%) - waty cukrowe

e Tree nuts (10%) - najlepsze orzechy | pasty

e Rena Fartuszki (10%) - fartuszki
z mozliwoscig haftowania logo

o Cukiernicze Atelier (10%) - szkolenia
cukiernicze (m.in. weganskie i bez glutenu)
e Cake me (5%) - szkolenia z tortéow

pietrowych i stodkich stotow



https://cakeit.pl/slodkapasja
https://cakeit.pl/miniowelove
https://cakeit.pl/miniowelove
https://cakeit.pl/slodkibufet
https://cakeit.pl/ulastepniak
https://cakeit.pl/candybike
https://cakeit.pl/treenuts
https://cakeit.pl/renafartuszki
https://martarietz.pl/
https://www.cake-me.pl/szkolenia

“Czekolada’
L e Cordon Blew

Ksigzka, ktore] przegladanie zawsze
konczy sie wielka ochotg na
czekoladowy deser.

To niemal 200 apetycznych przepisow
z czekolada w roli gtdwnej. Znajdziesz
tu rowniez kilkanascie tutoriali m.in.
temperowanie czekolady, dekoracje
czekoladowe, Idealne ciasto kruche,
pokrywanie ciast polewa, przygoto-
wanie trufli i wiele innych.

JG31 LECORDON BLEU
I I ’i‘

Ksigzke mozesz
kupic TUTAIJ Q{)

éD cena ok. 70 zt

. CZEKOLADA -

SZKOLA CUKIERNICTWA

JDNCRC



https://cakeit.pl/lecordonbleuczekolada
https://cakeit.pl/moje_wypieki

%‘S 3kota Cukienictwa’
Le Corndan Bleuw

Ksigzka dla cukiernikdw na kazdym
poziomie. Przepisy przedstawiono
krok po kroku wraz ze zdjeciami. S3
‘domowe” przepisy na babeczki,
suflety czy tarte Tatin, klasyki
z wyzsze] potki, np. makaroniki i opera
cake, a takze odjechane potaczenia
takie jak ptysie z yuzu | czekolada czy
tort z aloesem | poziomkami.

JG3 LECORDON BLEU
‘.\

Ksigzke mozesz
kupic TUTAIJ @

éD cena ok. 60 zt

" Szkota
CUKIERNICTWA



https://cakeit.pl/szkolacukiernictwa
https://cakeit.pl/moje_wypieki

S anage

lwaniuk Roainaki
Wisniewaki

Ksigzka zawiera wiele ciekawych,
INnspirujgcych przepisow Nna
nowoczesne desery | niespotykane
potaczenia smakdow  oparte na
polskich sktadnikach. S3 tez
podstawowe receptury na rozne
rodzaje bez | kremodw, a takze
informacje o sktadnikach 1 ich
wtasciwosciach. Pozycja dla o0séb
posiadajgcych juz sporg wiedze oraz
profesjonalne sprzety.

|m|

Ksigzke mozesz
kupic TUTAIJ Q<\>

é) cena ok. 120 zt ‘/éf[



https://cakeit.pl/kreacje
https://cakeit.pl/moje_wypieki

“S qtuka dekoracji
‘ o ) o 3@19
S 3kota Squires Kitchen

W tym opastym tomie opisano cata
mase dekoracji cukierniczych. Co
wazne - kazda technika jest
przedstawiona tak jak na naszym
blogu — krok po kroku. To 520 stron
konkretnej wiedzy cukierniczej.

Ksigzke mozesz
kupi¢ TUTAJ %

é) cena ok. 150 zt



https://cakeit.pl/sztuka_dekoracji_cukierniczej
https://cakeit.pl/moje_wypieki

% . ug o
: 2 wypiekami. 4 poy woku”
Stankiewic3, Nagat

W odroznieniu od pierwszej ksigzki
Agaty i Matgosi, w te] nie znajdziesz
tortow. Dziewczyny skupity sie na
mniejszych formach oraz ciastach.
Jest tutaj sporo deserow musowych,
ciast, sernikow, tart, ciasteczek,
popsOw w roznych ksztattach czy
deserkdw w pucharkach. To fajna
baza do komponowania witasnych
stodkich stotow.

e o Wypiekami
————NA4PORY ROKU——
Sugarn, L“fﬁ,}' & [;-:l.mﬁﬁy (jolb

Ksigzke mozesz
kupi¢ TUTAJ @

é) cena ok. 100 zt



https://cakeit.pl/dziewczynyzwypiekami2
https://cakeit.pl/moje_wypieki

E —
dla geekow.”
Jeff Potter

To ksigzka o gotowaniu, ale wyjasnia
tez wiele spraw zwigzanych z piecze-
niem. Autor w zrozumiaty sposob
opisuje co dzieje sie podczas
przygotowywania wypiekoéw i piecze-
nia. Odpowiada Nna pytania
dociekliwych fanow cukiernictwa, np.
dlaczego ciasto rosnie lub czym rézni
sie proszek do pieczenia od sody
OCzyszczone).

= Gotowanie
dla geekow

Ksigzke mozesz
kupi¢ TUTAIJ @

é) cena ok. 60 zt

Jeff Potter



https://cakeit.pl/gotowanie_dla_geekow
https://cakeit.pl/moje_wypieki

“Chleb”
Jeffrey Hamelman

Prawdziwa biblia chleba. Opisuje
szczegotowo kazdy sktadnik 1 etap
przygotowania chleba, butek, chatek

i wielu Innych piekarniczych
smakotykdow. To sSwietny prezent dla
kazdego, kto chce foydelelovs:Te
wypiekanie pieczywa w domowym
Zaciszu.

Ksigzke mozesz
kupic TUTAIJ @

é> cena ok. 65 zt



https://cakeit.pl/chleb_jeff_hamelman
https://cakeit.pl/moje_wypieki

% %E “How- Baking Wanka”
. Pawla I. Figoni

Ksigzka ~ w  zrozumiaty  sposob
ttumaczy jak wptywaja na siebie
sktadniki ciast i deserdw, jak powstaje
smak oraz jakie znaczenia majg uzyte

narzedzia.
Ponad 500 stron wiedzy cukierniczej.
Kazda aspirujaca cukierniczka

powinna jg przeczytac.
Ksigzka w jezyku angielskim.

Ksigzke mozesz
kupic TUTAIJ %

é) cena ok. 290 zt



https://cakeit.pl/howbakingworks
https://cakeit.pl/moje_wypieki

i TS

N

%%The Elementa of Baking”
" Katarina Ceunelj

Autorka bardzo przystepnym
jezykiemm ttumaczy jak zmieniac
klasyczne przepisy w wersje bez
mleka, bez jajek, bez glutenu,
weganskie lub weganskie
bezglutenowe. Analizuje  funkcje
poszczegodlnych sktadnikow

| pokazuje jak je zastapic.

W  ksigzce znajduje sie rowniez
MNostwo przepisdw na stodkosci

| pleczywo.

Ksigzka w j. angielskim.

| m |
The
HENERLS
Ksigzke mozesz of -
> ¥ B Baking
kupié MQ\«) o
H gluteng;fre:. dairpy-free,
egg—fre(.e or vegan |
é) cena ok. 120 zt B 2rna termel
U



https://cakeit.pl/ksiazkaelementsofbaking
https://cakeit.pl/moje_wypieki

“Bake it bette”
Matt Adlard

Swietna ksigzka do doskonalenia
umiejetnosci  cukierniczych. Kazdy
rodzaj] wypiekdw przedstawiony jest
Za POMOCy 2 przepisow - tatwiejszego
zawierajgcego podstawowe techniki
cukiernicze, oraz trudniejszego,
bardziej ztozonego.

Zawiera 70 ciekawych smakowo

| wizualnie receptur, wyttumaczonych
krok po kroku.

Ksigzka w . angielskim.

Ksigzke mozesz
kupic TUTAIJ @

é) cena ok. 75 zt

matt adlard


https://cakeit.pl/ksiazkabakeitbetter
https://cakeit.pl/moje_wypieki

“S'.I‘b“
Nicola Lamb

Ksigzka WWYESIE funkcje 4
podstawowych sktadnikow deserow -
maki, cukru, jaj 1 ttuszczu. Opisuje
procesy zachodzagce podczas
pieczenia | niezbedne techniki
cukiernicze.

Zawiera rowniez zbidr wyjgtkowo
apetycznych przepisow, ktory
pozwala wykorzystac¢ zdobyta wiedze
W praktyce.

Ksigzka w . angielskim.

Ksigzke mozesz
kupic TUTAIJ @

é) cena ok. 100 zt

The Elements of Great Baking



https://cakeit.pl/ksiazkasift
https://cakeit.pl/moje_wypieki

%%

;%g “Wafe’bPape'LCakea
' Stevi Auble

Genialna ksigzka opisujaca jak “bawic
sie” papierem waflowym. Znajdziesz
W nie] szczegotowy opis wykonania
jadalnych, papierowych ozddb. Kazda
dekoracja zostata opisana krok po
kroku, wraz z Informacjg jakich
narzedzi nalezy uzyC. Sg tam kwiaty,
geometryczne ozdoby, kokardy,
falbanki i toppery. Mnostwo
przepieknych inspiracji!

Ksigzka w jezyku angielskim.

| l , WAFER
v PAPER

Ksigzke mozesz
kupic TUTAIJ @

éD cena ok. 100 zt



https://cakeit.pl/ksiazkawaferpapercakes
https://cakeit.pl/moje_wypieki

“Towowy ebaok 2.0”
Ula Stepniak

W ebooku znajduje sie 10 petnych
receptur Nna torty, W tym
7 “klasycznych” tortow I 3 musowe.
Potgczenie smakdow | struktur jakie
proponuje Ula sprawity, ze miatySmy
ochote od razu pobiec do kuchni i je
przetestowac. Znajdziesz tutaj wiele
przepisOdw na kremy, musy, biszkopty,

wktadki owocowe, tynki | prazynki
(szczegdlnie te ostatnie S3
Intrygujace).

Elbook mozesz
kupi¢ TUTAJ Q\«)

é) cena ok. 149 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/tortowyebook2
https://cakeit.pl/moje_wypieki

&5 “Nowy tevtowy”

. Ula Stepniak
Kolejna dawka tortowych przepisow.
10 receptur na torty (w tym wszystkie
elementy - od biszkoptu | hasgczu po
kremy, chrupki i zelki) 1 3 na tynki.
Dodatkowo szczegotowy wstep
opisujgcy role uzytych skiadnikow,
potrzebne narzedzia i plan pracy przy
robieniu tortu.

Swietny ebook dla poczatkujacych
| Sredniozaawansowanych torciar.

Elbook mozesz
kupi¢ TUTAJ Q\«)

é) cena ok. 149 zt

Uzyj kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/nowytortowy
https://cakeit.pl/moje_wypieki

i S

Ada Lal (Ptiagu)

Piekny, doskonale przemyslany | kom-
pleksowy ebook na temat ciasta
parzonego. Doktadne Instrukcje
opisujgce coO wptywa ha jego wyra-
stanie, jak je szprycowac i wypiekac.
Informacje jak unikaC najczestszych
problemaow.

Przepisy sa nietuzinkowe, ciekawe
smakowo | pieknie udekorowane.

Po lekturze poczujesz sie gotowa do
podjecia eklerowych prob lub do

doskonalenia techniki.

QYD)

Elbook mozesz
kupi¢ TUTAJ @

éD cena ok. 179 zt



https://cakeit.pl/ptyszueklerowy
https://cakeit.pl/moje_wypieki

“Toeuy Ptiaguw”
Ada Lal (Ptiagu)

W ebooku znajdziesz wszystko co
powinnas wiedzie¢ zeby tworzyC
stabilne | smaczne torty w wersji PRO.
Jest obszerna czesc techniczna z opi-
sem skitadnikdw i1 technik. Dowiesz
sie jak kroi¢ biszkopty, czym i jak je
nasgczaC i jak skftadacC tort. A na
koniec poznasz unikalne przepisy na
10 réznych tortow.

Kompendium wiedzy o tworzeniu

tortow. ™

lorty
Puszu

Elbook mozesz
kupi¢ TUTAJ @

éD cena ok. 199 zt



https://cakeit.pl/ptiszutortowy
https://cakeit.pl/moje_wypieki

i TS
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%‘5% ..M,('koe'bplalleba/'lny,

Must have kazde) cukierniczki!
Torciary  zwykle  wzdychajg do
KitchenAida. Jest solidny, radzi sobie
z kazdym rodzajem ciasta, a do tego
tak pieknie wyglada! Niestety koszt
takiego sprzetu jest wysoki (grubo
ponad 1000 zt), ale jesli dysponujesz
takim budzetem to bez wahania bierz
KitchenAida!

Jesli masz co najwyzej kilkaset ztotych
to mozesz kupi¢€ naprawde przyzwoity
sprzet marki Silvercrest

(to marka Lidlowa).

Choc¢ kosztuje
niewiele to spisuje
sie | wyglada bardzo
dobrze.

Sama korzystam

Z tego sprzetu

| bardzo go lubie.



https://cakeit.pl/ka

i TS

Doktadng recenzje tego robota
znajdziesz TUTAJ.

QYD)

Jest dostepny w 2 kolorach:
e czerwony kupisz tutaj
e czarny kupisz tutaj %

é) cena ok. 239 zt



https://cakeit.pl/test-mikserow-tani-robot-planetarny-silvercrest-z-lidla-vs-reczny-z-misa/
https://cakeit.pl/robotsilvercrestb1czerwony
https://cakeit.pl/robotsilvercrestb1czarny
https://cakeit.pl/robotsilvercrestb1czarny
https://cakeit.pl/moje_wypieki

avzedjia do sktadania
i ynkowania tovtow-

Narzedzi  utatwiajacych  sktadanie
| tynkowanie tortow jest wiele. Nie
wszystkie s3g konieczne, ale wiele
Zz nich sie przydaje. Nie bede sie tuta]
rozpisywata o kazdym z nich, dlatego
polecam Ci zapoznanie sie z wpisem
na temat podstawowych narzedzi do
sktadania | _tynkowania tortow. Tam
doktadnie wyjasnitam co do czego
stuzy.

Rant, patera obrotowa | skrobka to
Swieta trojca tortowania i taki zestaw
bedzie Iidealnym prezentem dla
poczatkujacych.



https://cakeit.pl/podstawowe-narzedzia-do-tworzenia-skladania-i-tynkowania-tortow/
https://cakeit.pl/podstawowe-narzedzia-do-tworzenia-skladania-i-tynkowania-tortow/
https://cakeit.pl/podstawowe-narzedzia-do-tworzenia-skladania-i-tynkowania-tortow/

Ranty cukiernicye
Od nich zaczyna sie prawdziwa
przygoda z tortami, wczesniej sg tylko
zwykte placki. Ranty stuzg do
pieczenia | sktadania tortow. Utatwiaja
caty proces | sprawiajg, ze tort jest
prosty, wiec ozdabianie tez jest
tatwiejsze. Osobie poczatkujgce]j
wystarczy jeden rant, najbardziej
uniwersalny bedzie model regu-
lowany W _zakresie 15 - 21 cm od
Dorosiowe Ranty. To wielkose, ktora

pozwala na przygotowanie tortu dla
10 - 20 0sob.

|m|

Ranty mozesz
kupiC TUTAJ Q\«)

éD cena od 40 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/ranty
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/rant
https://cakeit.pl/rant

Folia vantowa

Do kompletu warto dorzucic¢ tez folie
rantowa. Ten gadzet bardzo utatwia
wyciggniecie ztozonego tortu z rantu
bez ryzyka uszkodzenia. Jest tez
wygodniejsza W uzyciu niz papier do
pieczenia | moznha jej uzywac
wielokrotnie (ale nie nadaje sie do
pieczenia!). Czesto jest sprzedawana
w rolkach po 100 metréw — to bardzo
duzo (ja od 3 lat korzystam z rolki 20
m | odwinetam dopiero potowe).
Lepiej wybrac folie, ktérg mozna
kupi¢ w mniejszej rolce lub na metry.

QN -
l ]

Folie mozesz
kupi¢ TUTAJ @ )

cena od
3,69 zt/metr

Uzy] kuponu cakeitpl


https://cakeit.pl/foliarantowa12
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Talery obhotowy

Bez niego piekne otynkowanie (czyli
obtozenie tortu kremem z zewnatrz)
jest niemal niemozliwe. W roli talerza
obrotowego dobrze sprawdza sie taca
obrotowa z lkel. Jest tania | catkiem
dobra, choc potrafi sie przechylac jesli
tort nie jest utozony na srodku, a jej
rozmiar sprawia, ze trudno jg zmiescic
do szafki.

Porzadna, aluminiowa patera, ktora
niezawodnie radzi sobie | z malutkimi
Iz wielkimi tortami, to wieksza
iInwestycja, ale bedzie stuzyta
niezawodnie przez lata.

(@YD)

| ]
- W
Patere mozesz

kupic TUTAJ

A
éD cena ok. 40 zt (ikea) :

ok. 150 zt (aluminiowa)



https://cakeit.pl/talerzobrotowyallegro
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Skhvebka

Packa stuzy przede wszystkim do
wygtadzenia kremu na torcie. Tak
naprawde sprawdzi sie kazda, ktéra

u dotu ma kat prosty (wtedy
wystarczy jg oprzec¢ o podktad zeby
otrzymac prosto otynkowany tort).
Jest bardzo wiele modeli pacek, a to,
ktora stanie sie ulubiong jest kwestig
indywidualng. Bardzo fajng skrobka
jest “japonka” z Dorosiowych Rantow,
a na prezent Swietnie nada sie
brokatowa skrobka z grawerem od
Miniowe Formy 3D. i

QYD)

Miniowga skrobke
mozesz kupic TUTAJ:‘&')
a Dorosiowa TUTAJ:‘&;‘)

é) cena od 15 zt

Uzy] kuponu cakeitpl

18- .1.“. i ¥l \._I'-.:_';._'."


https://cakeit.pl/skrobkaminiowe
https://cakeit.pl/skrobka
https://cakeit.pl/skrobka
https://cakeit.pl/skrobkaminiowe
https://cakeit.pl/skrobkaminiowe
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/moje_wypieki

® W sklepie Stodka Pasja mozesz kupic
zestaw, w sktad ktorego wchodzi:
e rant reqgulowany 15 - 21 cm,

e skrobka “japonka” 25 cm,
e T m folii rantowej 12 cm

Kupujac w pakiecie zaptacisz mniej.

QYD)

Zestaw mozesz kupic¢ TUTAIJ

& cena ok. 80 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/zestawdotortow
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/zestawdotortow

i TS
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%ﬁ%é Néj de biagkeptu

Dobre] jakosci ndéz to prawdziwy
skarb. Mozna nim idealnie pocigc
biszkopt, lub inne ciasto, na proste
blaty. Naprawde ostry ndz nie szarpie
cilasta, wiec podczas krojenia nie
powstaje masa okruszkdw. Powinien
tez by¢ dtugi, zeby mozna byto nim
przecig¢ nawet duze ciasto. To gadzet,
ktory  wydaje sie  niepotrzebny
(przeciez kazdy ma w kuchni jakis
Nndz, prawda?) ale juz po pierwszym
uzyciu okazuje sie niezbedny.

NOz mozesz
kupi¢ TUTAJ @

éD cena ok 25 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/noz
https://cakeit.pl/moje_wypieki

# Ranty do jelek

Niskie, regulowane ranty do zelek

Z pewnoscig ucieszg kazda bardzie]
Zaawansowang torciare. Moze nie jest
to obowigzkowy sprzet, ale za to
bardzo przydatny. Najwazniejsza ich
cecha jest to, ze s3 regulowane, co
jest bardzo wygodne przy tworzeniu
tortow roznej wielkosci. Te, ktore chce
Wam poleci¢ (czyli marki Dorosiowe
Ranty) sg tatwe w regulacji, a mycie
nie jest problemem bo mozna je
wrzuci¢ do zmywarki.

|m|

Ranty do zelek mozesz
kupiC TUTAJ @

éD cena od 60 zt

rant ?
DRjranty]

Uzy] kuponu cakeitpl


https://cakeit.pl/rantdozelek
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Najwiekszym problemem podczas
tworzenia tortu jest tynkowanie (czyli
pokrywanie kremem z zewnatrz).
Kazda cukierniczka chce zeby jej tort
byt piekny, a to tynk za to odpowiada.
Dyski do tynkowania bardzo to
utatwiajg. Mozna dzieki nim uzyskac
Idealny tynk, bez zmudnego
gtadzenia.

Jedynym minusem dyskow jest brak
requlacji - do kazde] wielkosci tortu
potrzebny jest oddzielny komplet
dyskow. Na poczatek polecam dwie
wielkoscl - 16 cm 1 20 cm.

I(\/)I

Dyski mozesz
kupic TUTAJ:"%)

é) cena od 20 zt

Uzy] kuponu cakeitpl


https://cakeit.pl/dyskiminiowe
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Towowy alfabet

Ozdabianie tortu czesto wymaga
personalizacji. Mozna do tego celu
kupiC personalizowany topper (np.

w Miniowe Formy 3D), jednak na
kazdy tort potrzebny bedzie kolejny
topper. Mozna tez uzy¢ wielora-
zowych literek do odciskania w masie
cukrowe]. Ten gadzet przyda sie
kazdej osobie  tworzacej torty.
Najlepsze tortowe alfabety oferuja
Miniowe Formy 3D. Sa Swietnie
wykonane, zamkniete w estetycznym
pudetku, a do wyboru jest Kkilka
roznych czcionek.

IC\/)I

Alfabet mozesz
kupi¢ TUTAJ @

é) cena od 89 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/alfabetminiowe
https://cakeit.pl/moje_wypieki
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Ranty cukiernicze mogga stuzyC nie
tylko do pieczenia | sktadania tortow,
ale tez do przygotowania wszystkich
iInnych ciast. W odrdéznieniu od
tradycyjnych  blaszek, ranty nie
rdzewiejg i nie rysujg sie. Mozna je
myC w zmywarce i nie zajmujg tak
duzo miejsca w szafce (szczegdlnie
forma prostokatna, ktéra sktada sie

Z 4 naroznych elementdéw). Sa
regulowane, wiec jeden rant moze
zastgpic kilka form do pieczenia.
Polecam okragty rant do ciast (nha
poczatek 18 - 21 cm) oraz prostokatny.

IC\/)I

Rant okragty
mozesz kupi¢ TUTAIJ
a prostokatny TUTAJ. .

é) cena od 54 zt &«)

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/rantciastaokragly
https://cakeit.pl/rantdociast
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Przed wylaniem ciasta rant trzeba
ustawiC na ptaskiej blaszce, zeby nie
wyptyneto. Dlatego polecam
dodatkowo zakup dedykowanej
blaszki, szczegdlnie jesli blacha z pie-
karnika nie jest prosta (np. ma
wzniesienie na srodku).

Blaszka sSwietnie sprawdza sie do
pieczenia idealnych ciasteczek, ptysi
czy innych pysznosci.

Polecam rozmiar 40 x 35 cm - to
wielkosc¢ blaszki z piekarnika.

Blaszke mozesz
kupi¢ TUTAJ @

é) cena od 55 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/blachadr
https://cakeit.pl/moje_wypieki

W sklepie Stodka Pasja mozesz kupic
zestaw do pieczenia ciast, w skiad
ktérego wchodzi:

e rant prostokatny regulowany wys.

12 cm

e blaszka 40 x 35 cm

e mata silikonowa 30 x 40 cm
Kupujac w pakiecie zaptacisz mniej.

IC\/)I

Zestaw mozesz kupi¢ TUTAJ Q{)

éD cena ok. 239 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/zetawrantdociast
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/zetawrantdociast

Ranty do deserow.

Mate, nieregulowane ranciki stuzg do
tworzenia nowoczesnych deserow

w ksztatcie tuby. Dobrej jakosci
pierscienie nadajg sie zarowno do
pieczenia jak | do sktadania deserow.
Tuta] ponownie polece Dorosiowe
Ranty, poniewaz ich ranciki
sg doskonate] jakoscli | wystepuja
W roznych rozmiarach. Warto kupic
od razu min. 6 takich samych rantow,
a Najlepszy bytby zestaw 12 sztuk.

Ranciki mozesz
kupi¢ TUTAJ %

é) cena od 32 zt / szt m

¥
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Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/rantydeser
https://cakeit.pl/moje_wypieki

% 77 Lintwy do wathowania

Te dwie cienkie listwy wystarczg aby
Idealnie rowno rozwatkowac ciasto
lub mase cukrowa. Uzywa sie ich
bardzo prosto - trzeba potozyC ciasto
miedzy listwami i watkowac opierajac
na nich watek. W koncu ciasteczka
wychodzg rowne!
Dostepne sg 3 grubosci listew:

e 5 mm - do watkowania ciasteczek

e 3 mm - na tarty i tartaletki

e 2 mm - do masy cukrowe,|.

e Warto miec je wszystkie.

Listwy mozesz
kupic TUTAJ %
lub taniej

w zestawie TUTAJ Q{)

é) cena od 10 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/listwy
https://cakeit.pl/listwysp
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Mata perferowana

Dziurki  w  macie perforowanej
pomagajg rownomiernie rozprowa-
dzac ciepto i przyspieszajg odparowa-
nie wilgoci. Dzieki temu produkty
pieczone na macie sag kruche, rosng
rownomiernie i majg tadny ksztatt.
Nadaje sie do pieczenia kruchych
ciastek, tartaletek | tart, a takze do
pierniczkdw czy ciasta parzonego
m.in. ptysi i eklerdow.

Obowigzkowy gadzet dla ambitne]
cukierniczki.

Mate moZesz‘%
kupi¢ TUTAJ

é) cena od 16 zt

Uzy] kuponu cakeitpl


https://cakeit.pl/mataperforowanaspmala
https://cakeit.pl/moje_wypieki

2 . Wykrawacye

Foremki, wykrawaczki, wykrawacze.
Niezaleznie jak je nazwiesz, znajduja
W cukiernictwie wiele zastosowan.
Mozna nimi wykrawac ciasteczka,
wycinac¢ ksztatty z masy cukrowej,
formowac lizaki z izomaltu, tworzyc
ozdoby z czekolady... Lista nie ma
konca, tak jak zawartos¢ szuflady
z foremkami kazdej cukierniczki.

I('\/)I

Wykrawacze mozesz kupic TUTAIJ
| TUTAJ. Sprawdz tez zestawy TUTAJ

\I’

i TUTAJ.:Q\«)

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/wykrawacze
https://cakeit.pl/wykrawacze
https://cakeit.pl/wykrawaczesp
https://cakeit.pl/wykrawaczewiltonludziki
https://cakeit.pl/wykrawaczenachoinke
https://cakeit.pl/moje_wypieki

/ estaw wykhrawaczy
ckragtych

Najczescie] uzywane wykrawacze, to
te okragte. Przydaja sie nie tylko do
wykrawania ciasteczek czy
elementédw z masy cukrowej, ale
rowniez do sktadania monoporcji czy
innych deserdw. Dzieki nim wykroisz
kawatki biszkoptu Iidealnie pasujace
do formy silikonowej lub uformujesz
odpowiedni ksztatt chrupki. Must
have nowoczesnej cukierniczki!

Wykrawacze mozesz
kupi¢ TUTAJ Q{)

éD cena od 75 zt



https://cakeit.pl/wykrawaczkikolka
https://cakeit.pl/wykrawaczkikolka
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Watki 3e wzorem

Takie drewniane watki umozliwiaja
przygotowanie kruchych ciasteczek
ze wzorem na wierzchu. Wyglada to
pieknie | jest tatwe w wykonaniu.

Wzordw jest cate mndéstwo - od
kwiatowych czy mitosnych  po
Swigteczne 1 regionalne. A kazdy

piekny! Dodatkowym atutem tych
watkow jest to, ze Swietnie wygladaja
na instagramowych zdjeciach.

Watek mozesz
kupi¢ TUTAJ %

é) cena ok. 25 zt



https://cakeit.pl/walkiminiowe
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Ranty peryjorowane
da tavtaletek

Tartaletkowe must have! Z nimi
stworzysz najpiekniejsze mini tarty.
Polecamy ranty plastikowe bo s3
wygodniejsze W uzyciu.

Sg dostepne w roznych ksztattach -
najpopularniejsze to te okragte, ale
mozesz zaszaleC |1 kupi¢ podiuzne,
kwadratowe czy w ksztatcie serca.

Ranty mozesz
kupi¢ TUTAJ %

é) cena od 40 zt



https://cakeit.pl/rantydotartaletek
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/rantydotartaletek
https://cakeit.pl/rantypodluzne
https://cakeit.pl/rantykwadratowe

Obowigzkowy zestaw kazdej
cukierniczki. Jest to sprzet tak
podstawowy, ze kazda fanka stodkosci
predzej czy pdzniej zaczyna sie za nim
rozgladac. Przydaje sie do ozdabiania
tortow, babeczek, ciast |1 deserow.
Utatwia przektadanie tortow
| wypetnianie foremek na mono-
porcje. Po prostu trzeba go miec.
Warto wybrac duze tylki, one czescie]
sie przydaja.

\I’

Rekawy mozesz kupic TUTAJ:@
a zestaw duzych tylek TUTAJ .

cena od 45 zt '
é) za zestaw



https://cakeit.pl/rekawyallegro
https://cakeit.pl/zestawduzetylki
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/moje_wypieki

B i pieknieiage posypki

Posypki Stodki Bufet to Rolls-Royce
wsrod posypek. Kazda cukierniczka
bardzo sie z nich ucieszy. Nawet jesli
juz ma kolekcje to zawsze mozna j3
powiekszyc. ;)

Na czym polega ich fenomen? Miksy
sg perfekcyjnie skomponowane i wy-
gladaja swietnie na stodkosciach. Sa
tez smaczne. Na przyktad duze kulki
maja w srodku chrupke czekoladowa!

Posypki mozesz
kupi¢ TUTAJ
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https://cakeit.pl/slodkibufet

Founy silikonowe

Monoporcje zawojowaty cukierniczy
Swiat, co zupetnie nas nie dziwi -
wygladajg niesamowicie, a przy tym
nie sy trudne do zrobienia). Zeby
przygotowa¢ tego typu  deser
potrzebne s3g specjalne, silikonowe
formy. Wystepuja w przerdznych
ksztattach, a ich kupowanie jest
uzalezniajgce. Zawsze znajdzie sie
Jjakis model, ktory by sie przydat.

Szczegdlnie polecamy formy polskiej
marki Genes - sg przystepne cenowo,
Swietnie  wykonane |

niezbedne atesty.
(@YD)

Formy mozesz
kupi¢ TUTAJ & -

S
é)cena od 20 zt A A

Uzyj kuponu cakeitpl 7 774



https://cakeit.pl/formysilikonowesp
https://cakeit.pl/formygenes
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Zeataw- do

Z masy cukrowe] moznha wykonac
roznorodne dekoracje, a nie sg do
tego potrzebne kosztowne narzedzia.
Wystarczy mata silikonowa, watek,
skalpel, mata samogojgca i zestaw
narzedzi do modelowania. Oczywiscie
mozna kupowac rdznego rodzaju
foremki czy wykrawacze, ale na po-
czatek taki zestaw jest wystarczajacy.

QYD)

Mate silikonowg mozesz
kupic TUTAJ, %
watek TUTAJ,
skalpel TUTAJ, Mate
samogojaca TUTAJ.

é) cena ok. 95 zt
za zestaw

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/mataduza
https://cakeit.pl/walek
https://cakeit.pl/skalpel
https://cakeit.pl/matasamogojaca
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Maasa cukrowa

Warto wybraC Saracino do modelo-
wania, poniewaz ona sprawdza sie
dobrze przy matych elementach,
napisach czy figurkach. Biatg mase

W tatwy sposdb mozna zabarwiC na
dowolny kolor, poza czarnym | czer-
wonym. Dlatego  dobrze  zeby
W zestawie znalazto sie wieksze
opakowanie masy w kolorze biatym
| Mmate czarnej i czerwone).

Do kompletu warto dodac¢ CMC -
proszek przyspieszajgcy schniecie

masy.
| QYD) :
Mase mozesz - " "
k ¥ TUTAJ hone UCIND UCIND
upic TUTAJ -« PASTAMODEL  mamopr,  TAMODEL
a CMC TUTAJ

é) cena od 14 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/masasaracino
https://cakeit.pl/cmc
https://cakeit.pl/masasaracino
https://cakeit.pl/masasaracinoczarna
https://cakeit.pl/masasaracinoczerwona
https://cakeit.pl/moje_wypieki

B aruwwvniki

Jesli  chcesz obdarowal  osobe
poczatkujaca to najlepie)] postaw na
barwniki w zelu. Wybierz przede
wszystkim podstawowe kolory: zotty,
czerwony, niebieski 1 czarny, ale
przydatne beda tez zielony, rézowy,
brazowy i fioletowy.

Jesli osoba obdarowywana pracuje
(lub zamierza pracowac) z czekolada
lub ttustymi masami (np. tynkami do
tortu) to warto postawiC na barwniki
ttuczowe, np. marki Colour Mill.

IMI .

Barwniki zelowe
mozesz Kupic TUTAJ
a ttuszczowe TUTAJ.

é) cena od 11 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/fractalzel
https://cakeit.pl/colourmill
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/barwnikfcroz
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%‘5% . Patera o03dobna

Niektore kobiety majg kilkanascie
torebek, inne — dziesigtki par butow,
a torciary marza o pieknych paterach.
Nie wazne, ze w szafce stoi ich juz
kilka, bo na kolejng na pewno
znajdzie sie miejsce.

Najbardzie] pozadane sg patery
ceramiczne ale bardzo dobrze
prezentujg sie tez takie z melaminy
czy ze szkita. Nie polecam jednak
zwyktego plastiku — wyglada zle.

I(\/)I

Patery mozesz kupi¢ TUTAJ (melamina),
TUTAJ (skandynawski styl) lub TUTAJ
(niskie ceny).

ﬁ cena od 40 zt

Uzy] kuponu cakeitpl


https://cakeit.pl/paterymelamina
https://cakeit.pl/pateranord
https://cakeit.pl/paterapieknowdomu

Watek de ciasta

Dobry watek bardzo utatwia prace.
Powinien byc¢ ciezki, dzieki czemu nie
trzeba tak silnie naciska¢ na ciasto,
wiec watkowanie idzie duzo Izej.
Swietnie, jesli ma tozyska - wtedy
niemal sam sunie po ciescie.
SzerokoS¢ tez ma znaczenie - Im
szerszy tym szybsze watkowanie. A
jesli do tego dorzucimy polska
produkcje, to mamy przepis na watek
Idealny. :)

Watek mozesz kupié¢ TUTAJ @

é) cena ok. 150 zt



https://cakeit.pl/waleknalozyskach
https://cakeit.pl/waleknalozyskach
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Teumameth

Termometr przydaje sie nie tylko do
temperowania czekolady ale tez do
przygotowania musow | kremow,
ciasta kruchego, karmelu czy polewy
lustrzanej. To cukierniczy must have.
Przy wyborze warto zwrdci€ uwage na
szybkosc | doktadnos¢ pomiaru.
Temometr Hendi nie jest najtanszy

(i nie najdrozszy), ale stosunek jakosci
do ceny jest bardzo korzystny.
Pomiary sg bardzo szybkie (ok. 0,5
sekundy), a wyniki doktadne jak na
pirometr.

Termometr mozesz My
kupi¢ TUTAJ .
) A
ﬁ cena ok. 200 zt



https://cakeit.pl/termometrpirometrhendi
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Tanka Michvoplane

Tarka nie wydaje sie dobrym
prezentem, ale w tym wypadku to
mylne wrazeniem. Tarki Microplane s3
bardzo przydatne w cukiernictwie.
Nie bez powodu uzywaja ich topowi
cukiernicy. Sg doskonate do Scierania
corki z cytrusdw bez biate] btonki.
Czesto uzywa sie ich rowniez do
wyrownywania brzegow tartaletek
lub ciasteczek. S3 bardzo ostre,

precyzyjne 1| wygodne W uzycCiu.
Dostepne w wielu kolorach i wzorach.
(@YD)

Tarke mozesz kupi¢ TUTAIJ %
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https://cakeit.pl/tartamicroplane
https://cakeit.pl/tartamicroplane
https://cakeit.pl/moje_wypieki

auwusgzek 3 haftowanym
napisem/logo

Praca w kuchni nie nalezy do
czystych, dlatego fartuszki zawsze s3
W cenie. Zwilaszcza tadne, dobrze
wykonane i z odpornego materiatu.

A co powiesz na to, zeby fartuszek
miat wyhaftowane Twoje logo lub
dowolny wybrany przez Ciebie napis
(np. “Najlepsza cukiernica ever”)? Haft
wyglada o niebo lepiej niz nadruk!
Mamy fartuszki z logo Cakeit.pl

stworzone przez Rena Fartuszki 1 s3
absolutnie przepiekne.

Tarke mozesz kupic
TUTAJ g)

é) cena ok. 100 zt

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/rozowyfartuszek
https://cakeit.pl/rozowyfartuszek
https://cakeit.pl/moje_wypieki

W stodkiej kuchni przydaje sie bardzo!
Przede wszystkim do  mielenia
twarogu na sernik. A ma to ogromny
wptyw na efekt (sprawdzitam to i opi-
satam tutaj).

Polecam model z szatkownicy, ktorg
mozna szybko zetrzeC np. jabtka czy
marchewke. Fajne sg tez przystawki
do ciasteczek i makaronu.

To bardzo uniwersalny sprzet, ktory
sprawdzi sie zarOwno  podczas
gotowania jak i pieczenia.

Maszynke z szatkownica
mozesz kupi¢ TUTAI‘&;()

é) cena ok. 420 zt



https://cakeit.pl/maszynkazelmer
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/jak-najlepiej-zmielic-twarog-test-sernikowy

Blenden

To kolejny sprzet potrzebny kazdej
fance stodkosci. Trudno obyc sie bez
niego, szczegolnie podczas
przygotowania kremow, musow czy
sosOw, gdy wazne jest doktadne
rozdrobnienie owocow.

Nie ma duzego znaczenia jaki model
wybierzesz, bo nawet te stabsze
dobrze sobie radza z tego typu
zadaniami. Jednak jesli blender ma
stuzyC tez do rozdrabniania orzechow
na paste to warto wybra¢ model
z malakserem.

IC\/)I

Blender mozesz kupié TUTAJ,Z‘&;)
a zestaw z malakserem TUTAJ.

é) cena ok. 260 zt za blender,
ok. 380 zt za zestaw



https://cakeit.pl/blender
https://cakeit.pl/blenderbraun
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Mikrofaléwka

Sprzet przydatny nie tylko do
podgrzewania gotowych dan.

W  cukiernictwie mikrofaldowka
przydaje sie bardzo czesto, np. od
temperowania czekolady (bez tego
sprzetu jest to bardzo trudne),
podgrzewania zelatyny 1 polewy
lustrzanej czy do ogrzewania masta,
ktore zapomniatas wyjac z lodowki.
Nie jest niezbedna, ale bardzo
pomocna | przyspieszajgca proces
powstawania deserow.

Model nie ma znhaczenia. Dobrze
jakby miat mozliwos¢ regulacji mocy.

I('\/)I

Mikrofalowke
mozesz kupic

\I’

TUTAJ,:
O

é) cena ok. 350 zt



https://cakeit.pl/mikrofalowka
https://cakeit.pl/moje_wypieki

"Opiekacy 3 wymiennymi
plytami

Zeby zrobi¢ chrupigce gofry w domu,
potrzebna jest porzadna gofrownica,
ale nie kazdy uzywa jej na tyle czesto
zeby kupowac kolejny sprzet.

Dlatego warto kupi¢ dobrej jakosci,
mocny opiekacz z wymiennymi
ptytami. Np. Tefal Snack, do ktdérego
mozna dokupowac same wkitady, a do
wyboru jest az 16 wzorow! Poza
klasykami, jak sandwiche, gofry,
panini, sg tez magdalenki, oponki,
wafle, placuszki, ciasteczka czy
finansjery. Wspaniaty sprzet!

o
£ wensgn

IC\/)I

Opiekacz mozesz
kupic TUTAJ,:‘&;,D

é) cena ok. 270 zt



https://cakeit.pl/opiekacztefal
https://cakeit.pl/moje_wypieki
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o %0 piekacy do argeszkow.
o (0vz3eazkownica)

Orzeszki to chrupiace, kruche
ciasteczka z kremowym nadzieniem.
Zeby je przygotowaé potrzeba
specjalnego opiekacza, ktory sprawia,
ze skorupki orzeszkow sg cieniutkie,
Idealnie wypieczone | majg ksztatt...
orzeszkéw. @

Wazna jest duza moc urzadzenia

| powtoka, ktdra nie zniszczy sie po
kilku uzyciach.

Orzeszkownice mozesz
kupic TUTAJ,:"§>

é) cena ok. 110 zt



https://cakeit.pl/orzeszkownica
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Waga kuchenna

Absolutny must have. Bez wagi
pieczenie nie ma sensu. Cukiernictwo
jest dziedzing bardzo precyzyjna

| nawet drobna zmiana w proporcjach
mMoze skonczycC sie katastrofa.

Jesli osoba, ktérg chcesz obdarowac
dopiero zabiera sie za pieczenie, to
waga z pewnoscig bardzo jej sie
przyda.

Wage mozesz
kupié TUTAJr‘é\;D

é) cena ok. 35 zt



https://cakeit.pl/wagakuchenna
https://cakeit.pl/moje_wypieki
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5 .

i

%. Waga jubileraka

Jedna waga to za mato dla ambitnej
cukierniczki. Do odmierzania zelatyny,
pektyny, drozdzy, masta kakaowego
czy barwnikow potrzebna jest waga

o wiekszej doktadnosci niz kuchenna.
Waga jubilerska sprawdza sie do tego
doskonale, a kosztuje tylko kilkanascie
ztotych.

Wage mozesz
kupic¢ TUTAJz"&)

é) cena ok. 12 zt



https://cakeit.pl/wagajubilerska
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Aerograf

Urzadzenie sktadajgce sie z kompre-
sora oraz pistoletu (aerografu) stuzy
do natryskiwania jadalnhych farbek na
powierzchnie tortu, ciasteczek czy
deserow. Za jego pomoca mozna
pomalowac¢ elementy z masy
cukrowe] czy papieru waflowego
| stworzy¢ istne dzieto  sztuki
namalowane na torcie, To dobry
prezent dla bardzie] zaawansowanych
cukiernikow.

I(\/)I

Aerograf mozesz
kupi¢ TUTAJ
a barwniki TUTAJ..

é) cena ok. 350 zt .
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https://cakeit.pl/aerograf
https://cakeit.pl/barwnikidoaerografu
https://cakeit.pl/moje_wypieki

i TS
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do malowania

Dziata tak jak aerograf jednak posiada
mocniejszy kompresor | wyrzuca
farbe z wieksza szybkoscig. Mimo, ze
jest to sprzet przeznaczony do
malowania Scian, to z powodzeniem
mozna go wykorzysta¢ w kuchni.
Korzysta z niego wielu profes-
jonalnych cukiernikow. Wykorzystuje
sie go gtownie do pokrywania tortow

| deserow tzw. zamszem. Niestety nie
da sie uzyskaC tego efektu przy
pomocy aerografu.

I(\/)I

Pistolet mozesz
kupic TUTAJ %

é) cena ok. 370 zt



https://cakeit.pl/pistoletdozamszu
https://cakeit.pl/moje_wypieki

i TS
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%ﬁ%é Palnik cukierniczy

Creme brulee bez  chrupiacej,
cukrowe] skorupki jest po prostu
kolejnym waniliowym kremem.
Przypalony za pomoca palnika cukier
nadaje deserowi niesamowity smak
przyjemng teksture. Niestety, nie da
sie uzyskac tego efektu bez palnika.

Ten sprzet przydaje sie rowniez do
przypalania bezy i pomoze
w uzyskaniu gtadkich | ISnigcych
powierzchni na ozdobach z izomaltu.

Palnik mozesz
kupié TUTAJ?\'\\;\-)

é) cena ok. 80 zt



https://cakeit.pl/palnik
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Czekolada

Wysokiej jakosci czekolada jest dobra
na wszystko. Pralinki, czekoladki,
tabliczki, chocosticki, goraca
czekolada, czekoladowa herbata..
kazda z tych opcji swietnie sprawdzi
sie na prezent.

/wtaszcza jesli bedzie wykonana
recznie, z dbatoscig o szczegot | smak.
Takie produkty znajdziesz w mate]
pracowni czekoladniczej - Choco
Malina.

Czekoladki mozesz
kupi¢ TUTAIJ-

é> cena od 28 zt



https://cakeit.pl/chocomalina
https://cakeit.pl/moje_wypieki

A

Wszelkie warsztaty, szkolenia i kursy
to prezenty wrecz bezcenne. Gadzety
na nic sie zdaja, gdy nie potrafimy

Z nich korzystacC. Bezposredni kontakt
z ekspertem umozliwia szybka
korekte btedow, co w przypadku
samodzielnej nauki moze zajac dtugie
godziny i skonczyc sie zniecheceniem.

|m|

Polecamy:
e Pastry_Camp_ u Sylwi_Grodzkiej-
Haba - nowoczesne cukiernictwo
e Szkolenia u Cake Me Gdansk -
torty pietrowe
e Szkolenia u Marty Rietz - torty
| desery weganskie

éD cena od kilkuset ztotych

Uzy] kuponu cakeitpl


https://sylwiagrodzkahaba.com/pastry-camp.html
https://sylwiagrodzkahaba.com/pastry-camp.html
https://www.cake-me.pl/szkolenia
https://martarietz.pl/szkolenia/

Subskrypcja
Stodkiego Klubu

Stodki Klub to szkolenia cukiernicze,
biznesowe i marketingowe dotyczgce
stodkiej branzy. Swietne miejsce dla
osOb, ktdére prowadza pracownie
cukiernicza lub cukiernie, albo maja w
planie otworzyC swoje miegjsce.

W  klubie mozna nauczyC sie
wszystkiego - od wypiekdw, przez
dekoracje az po organizacje pracy,
HACCP, sprzedaz, marketing i social
media. To dziesigtki video-szkolen
dostepnych w jednym miejscu!

avs) (.

Dostep do Stodkiego
Klubu mozesz
kupi¢ TUTAIJ

ﬁ cena od 44 zt

Uzy] kuponu cakeitpl %

StodRki Rlub.



https://slodkiklub.pl/

Bon pregentowy

Jesli po przeczytaniu tego ebooka
nadal nie wiesz co wybrac to polecam
Ci voucher na zakupy w dobrym
sklepie cukierniczym. Nie bedziesz
Musiata sie zastanawiac co kupic i czy
prezent bedzie trafiony. Obdarowana
0soba sama zdecyduje  czego
potrzebuje najbardzie].

IC\/)I

Bon mozesz kupi¢ TUTAIJ %
éD wartosc 50 - 300 zt

. BOM PODARUNKOWY .
* iR

Uzy] kuponu cakeitpl



https://cakeit.pl/bonysp
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Stodkie pregenty DIY

Najlepszy prezent to ten od serca,
dlatego kazdy doceni prezent
wykonany  samodzielnie. A jesli
dodatkowo bedziesz sie sSwietnhie bawic
podczas tworzenia upominkdow, to
radosc bedzie podwadjna. ;)

Na kolejnych stronach zamiescitySsmy
kilka propozycji stodkich prezentdw. Sa
tadne beziki, lizaki bezowe, piernikowe
puzzle, tabliczki czekolady, urocze
ciasteczka i czekoladowe bomby.

Obdarowywana osoba bedzie
zachwycona!



Begy

Bezy s3 ciekawag alternatywa dla
tradycyjnych pierniczkow. felg
przygotowanie nie wymaga duzego
naktadu pracy i zajmie Ci niewiele czasu
— idealne rozwigzanie last minute.

Beziki w ksztatcie
wiencow
C%":PRZEPIS |l TUTORIAL

® Lizaki bezowe
PRZEPIS | TUTORIAL:&D



https://cakeit.pl/wience-bezowe-czyli-swiateczna-odslona-bez-sultanskich/
https://cakeit.pl/lizaki-bezowe-choinki-prezent-last-minute/
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Znamy przepis na idealne ciasteczka,
ktore wychodza rowniutkie, utrzymuja
ksztatt 1 sg pyszne. Z pomocy tej
receptury stworzysz ciastka o dowol-
nym ksztatcie, a nawet takie

z posypkami zamknietymi ¢ < = - 4
w srodku! =

|dealne ciasteczka
@':PRZEPIS | TUTORIAL

Ciastka z posypkami
PRZEPIS | TUTORIAL:‘Q\;D

Zrob je w ksztatcie bombki!



https://cakeit.pl/lukrowane-ciasteczka-maslane-z-jadalnymi-kwiatami/
https://cakeit.pl/slodkie-grzechotki-walentynkowe-ciasteczka-z-okienkiem/
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/moje_wypieki

Piennicgki

Pierniczki na swieta zawsze beda mile
widziane. Polecamy Ci puzzle
pierniczkowe, ktdore zaskoczg kazdego
(w szczegdlnosci dzieciaki). Tylko od
Ciebie zalezy jaki bedg miaty ksztatt.

U nas byt to krajobraz
z choinka i piernikowy
ludzik, ale mozesz
uzyc¢ dowolnej _
foremki lub wyciaé - g
ksztalty recznie. = B

Piernikowe puzzle
PRZEPIS | TUTORIAL:‘&')



https://cakeit.pl/lukrowane-puzzle-z-piernika-swiateczny-prezent-diy/
https://cakeit.pl/moje_wypieki

. SP
Czekolada

Bezy, ciasteczka, pierniczki... to
wszystko jest pyszne, ale nie ma nic
lepszego niz czekolada! Wiesz, ze
mozesz stworzyC tabliczke czekolady
samodzielnie? Mozesz nawet stworzycC
bomby czekoladowe, ktore “wybuchaja”
wrzucone do gorgcego < =
mleka! Zachwyt . A
gwarantowany.

roou

.. Tabliczki czekolady
@“PRZEPIS | TUTORIAL .

* Czekoladowe bomby
PRZEPIS | TUTORIAL?&D



https://cakeit.pl/tabliczki-czekolady-ze-swiateczna-dekoracja/
https://cakeit.pl/czekoladowe-bomby-kule-z-kakao-i-piankami-hot-chocolate-bombs/
https://cakeit.pl/moje_wypieki
https://cakeit.pl/moje_wypieki

S

Dziekujemy 2a
pvyyecaytanie ebooka

Mamy nadzieje, ze ebook pomogt Ci
znalez¢ pomyst na prezent.

Bedzie nam bardzo mito jesli udostepnisz
ta publikacje swoim znajomym [ub
rodzinie. Plik znajdziesz pod  adresem
Cakeit.pl/prezenty

Odwied3 nas

Blog: Cakeit.pl
INnstagram: @cakeit_pl
Facebook: @cakeit.pl
Pinterest: @Qcakeit_pl

Do zobaczenia!


http://cakeit.pl/prezenty
https://cakeit.pl/
https://www.instagram.com/cakeit_pl/
https://www.facebook.com/cakeItpl/
https://pl.pinterest.com/cakeit_pl/

